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SALATE

Wahlweise mit Essig und Ol oder Dressing nach Art des Hauses “«#<

Tomatensalat ; 3,50
mit Zwiebeln und Olivensl

Krautsalat 4,00
Calamaressalat g 7,00
mit Zwiebeln und frischem Knoblauch in Olivenal

Bohnensalat 5,00
dicke weifle Bohnen mit Zwiebeln

Gyros-Salat 10,50
Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven® und Peperoni®, mit Gyrosfleisch

Chef-Salat - 11,00

“ Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven?® und Peperoni?, mit Hithnerbrustfilet
g

Bauernsalat 9,50
Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven® , Peperoni’, Schafskise, Zwiebeln, Weinblitter?

Scampi-Salat - 11,50
Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven® und Peperoni?, mit Scampi

Thunfischsalat . 9,00

Krautsalat, griiner Salat, Tomaten, Gurken, Oliven?, Peperoni’, Ei, Zwiebeln, mit Thunfisch

KAILTE VORSPEISEN

Chtipiti 5,50
pikante Schafskise-Creme ¢ :
Oktopussalat 9,00
Oktopus in Wein gekocht mit Zwiebeln und Paprika
Tzatziki ¢ : 4,00
Skordalia ¢ 5,00
Kartoffel-Creme mit frischem Knoblauchsl -
Oliven und Peperoni ° 6,00
Griechischer Schafskiise ¢ 6,50
mit Zwiebeln, Tomaten und Olivensl
Auberginenmousse * - 5,50
mit Knoblauch und Schafskise ¢ 7
Taramas 22 roter Kaviar ; 5,50
Ouzo-Teller 10,80
Tzatziki, Taramas *>?, Auberginenmousse, Chtipiti ¢, Oktopussalat
Kronos Vorspeisen-Teller kalte und warme Vorspeisen, 13,80
Zucchini, Oliven °, Auberginen, Broccoli, Chtipiti ¢, Taramas *?, Tzatziki ¢,
Peperoni ?, Bohnensalat, Schafskise . Angerichtet mit frischem Knoblauch.

WARME VORSPEISEN -
Tiropitakia mic Frischkise ¢ gefiillter Blitterteig 5,50
"Omelett mit Kise ¢ und frischen Champignons 7550
Dolmadakia gefiillte Weinblitter in Zitronen-Sahnesauce ¢ 6,50
Peperoni gegrillt, mit Knoblauch und Tzatziki ¢ 6,00
Sagana.ki panierter Schafskise ¢ - : 6,50
Feta Psiti 7,00
gebackener Schafskise ¢ mit Zwiebeln, Peperoni, Paprika und Tomaten
Frische Champignons * paniert, mit Tzatziki ¢ 6,50
Auberginen * paniert, mit frischem Knoblauch und Tzatziki ¢ 7,50
‘Gigantes . 7,50
dicke Bohnen in pikanter Tomatensauce und geriebenen Schafskise ¢
Zucchini * paniert, mit frischem Knoblauch und Tzatziki ¢ 3 7,50
Griine Bohnen in leichter Tomatensauce und geriebenen Schafskise ¢ 7,50
Calamares : paniert, mit.Tzatziki ¢ < . 8,00
Sardinen gebraten, mit Tzatziki ¢ - 8,00
Oktopus gegrillt mit frischem Knoblauch 10,50
Panierte Muscheln : gebraten, mit frischem Knoblauch und Tzatziki ¢ 8,00
Scampi - Spief * mit Tzatziki ¢ : 4 8,00
Muscheln - 8,50
mit Zwiebeln, Paprika und frischem Knoblauch in Sahnesauce *
Scampi Saganaki * 10,00

3 Scampi in Tomatensauce mit Paprika und Schafskise
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SUPPEN

Griechische Bohnensuppe 4,00
Tomatensuppe 4,00
ZWiebelsﬁppe mit Kise ¢ iiberbacken 4,00
Gulaschsuppe 4,00
Hiihnersuppe 4,00
Moussaka Auflauf mit Auberginen, Kartoffeln, 14,50
Hackfleisch und Béchamelsauce

Pastizio Makkaroniauflauf mit Hackfleisch u. Béchamelsauce 12,50
Lammbhaxe oder 46. Rindfleisch aus dem Topf, gebacken 13,50
— mit griinen Bohnen und griechischen Nudeln

— mit Auberginen und griechischen Nudeln

— mit Kartoffeln und Spinat

— mit dicken Bohnen und griechischen Nudeln

Stifado Rindfleisch mit Jungzwiebeln 13,00

SPEZIALITATEN DES HAUSES

Nachfolgende Gerichte jeweils mit Salat un(! als Beilage auf Wunsch:
Pommes Frites - Reis - Kartoffelchips - Griechische Nudeln - Kroketten

Beilage mit Aufpreis: Folienkartoffel mit Tzatziki ‘1,50 € und Gemiise 2,50 €

klein grof}
Gyros mit Tzatziki ¢ 10,00 12,00
Gyros 12,50 15,00
in Metaxa ? -Sahnesauce ¢ mit Kise ¢ iiberbacken
Gyros 12,00 14,00
in Go_rgonzola—Sahnesauce 4 mit Kise ¢ iiberbacken
Gyros ; : 12,00 14,00
mit Makkaroni in Gorgonzola-Sahnesauce ¢, mit Kise ¢ iiberbacken
Schweine-Souvlaki 10,00 12,00
Fleischspief§ mit Tzatziki
Puten-Souvlaki 10,50 13,00
Fleischspief§ mit Tzatziki ¢
Lamm-Souvlaki 13,50 16,00
Fleischspief§ mit Tzatziki ¢
Lammriickensteak 14,00 17,00
mit frischen Champignons und Zwiebeln
aus der Pfanne; dazu Tzaziki ¢
Bifteki 10,50 13,00
Hacksteak © gefiillc mit Schafskise, dazu Tzaziki ¢
Souzukakia 10,00 12,00
Hackfleischrollchen © in Tomatensauce, Tzatziki ¢
Lammkoteletts vom Grill 12,00 14,50
mit Tzatziki ¢
Lammfilet vom Grill 14,50 17,50
mit Kriuterbutter und Tzatziki ¢
Schweine-Medaillons 13,50 16,00
in Gorgonzola-Sahnesauce * A
Schweinefilet vom Grill 14,00 16,50
mit frischen Champignons und Zwiebeln aus der Pfanne in Sahnesauce
Rumpsteak vom Grill mit Kriuterbutter 17,50
Rumpsteak vom Grill mit frischen Champignons und Zwiebeln aus der Pfanne 19,00
Rinderleber geschnetzelt mit Zwiebeln und Paprika in Weiflweinsauce 12,50
Lammfilet vom Grill mit Broccoli in Sahnesauce 19,50
Putenfilet vom Grill mit Broccoli in Sahnesauce 18,00
Hiihner-Filet mit Paprika und Zwiebeln in Sahnesauce mit Kise® iiberbacken 17,00
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Olymp - Teller
Gyros, Hacksteak ¢ und Tzatziki ¢

Orpheas - Teller ;
Schweinefilet, Rumpsteak, Souvlaki, Gyros und Tzatziki ¢

Hellas - Teller

Lammbkotelett, Lammfilet, Gyros und Tzatziki ¢

Spezial - Teller

Schweinesteak, Rumpsteak, Gyros und Tzatziki ¢

Gigas - Teller .
Souvlaki, Hacksteak ¢, Gyros und Tzatziki ¢

Lamm - Teller
Lammkoteletts, Lammsouvlaki, Lammfilet und Tzatziki ¢

PLATTEN FUR ZWEI PERSONEN

Flambierte KRONOS PLATTE

Gyros, Souvlaki, Lammkoteletts, Schweinesteaks, Souzukakia ¢, Rinderleber

Flambierte KRONOS "SPEZIAL" PLATTE

Schweinefilet, Rumpsteak, Lammifilet, Putenfilet, Gyros,
mit frischen Champignons'in Sahnesauce

GERICHTE AUS DER PFANNE

Metaxa - Pfanne
Schweinefilet in Metaxasauce, mit Zwiebeln, Champignons und Paprika

Krassato gebratenes Schweinefleisch in Wein-Sahnesauce
Putengeschnetzeltes
mit frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika in Sahnesauce ¢

Gyros - Pfanne

in Kise -Sahnesauce ¢ mit Zwiebeln, Paprika und frischen Champignons
Lamm - Pfanne

- mit frischen Champignons, Zwiebeln und Paprika in Sahnesauce ¢

VEGETARISCHE GERICHTE

Gemiise - Pfanne 2
Broccoli, Auberginen; Zuccini, Bohnen,
Zwiebeln und Paprika in pikanter Tomatensofie

Gemiise - Auflauf
Kartoffeln, Broccoli gnd frischen Champignons
in Sahnesauce ¢ {iberbacken mit Kise ¢

Broccoli aus der Pfanne in Sahnesauce ¢

Spinat aus der Pfanne in Sahnesauce? iiberbacken mit Kise ¢

FISCH - GERICHTE :

Calamares -
paniert, mit Tzatziki ¢

Calamares aus der Pfanne *
in wiirziger Tomatensauce

Lachsfilet vom Grill

zubereitet mit Babyscampi in Sahnesauce ¢

Scampi vom Grill
7 Scampi mit Knoblauchél und Skordalia ¢

Sardinen aus der Pfanne
mit Tzatziki ¢

Schwertfischsteak vom Grill
mit Knoblauchol und Skordalia ¢

Teufelspfanne
Muscheln, Babyscampi, Calamares mit Zwiebeln und Paprika
in pikanter Tomatensauce zubereitet

Fischsouvlaki aus der Pfanne
verschiedene Sorten Fisch auf dem Spief}, dazu Skordalia ¢

Fischplatte pro Person
frischer Lachs, Calamares, Sardinen, 2 Scampi, dazu Skordalia ¢

UNSERE GEMISCHTEN GRILLTELLER
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE BIERE VOM FASS SCHAUMWEINE
: . - nur fiir Kinder bis 12 Jahre - . _ 031 0,41 Piccolo Flasche, trocken 0,21 5,00
S e LI 29 Warsteiner D70 i Ao s ek Elasche readkin 071 19,50
111. Gyros 3 7,00 Herforder 2,70 3,20
mit Pommes Frites und Tzatziki ¢
= Ml i 5,50 Alsterwasser 2,70 3,20
i(r; aSlahnesauce : 031 0,51 APERITIFS 4 CL
1ok, amares 2 3 7,00 - X .
mit Pommes Frites und Tzatziki ¢ Weizenbier 2,90 3,90 . Averna 4,50
114. Bifteki 7,00 Konig Ludwig 2,90 3,90 Ramazzoti » 4,50
mit Kise d gefiillt, dazu Pommes Frites und Tzatziki ¢ i e e
115. Putensteak 7,50 Martini weify 4,50
_mit Pommes Frites und Tzatziki ¢ = -
- DESSERTS FLASCHENBIERE LONGDRINKS 4 CL
. : Weizenbier 0,51 3,90 L2 :
(Eis-Sorten: Vanille, Erdbeer, Schokolade, Stracciatella) - _ alkoholfrei, kristallklar, dunkel : : Havanna Cola 7,00
X \ b o5
131. FEis¢ 1,50 Mythos 0331 3,30 Bombay Gin Tonic 7,50
eine Eiskugel nach Wahl griechisches Bier Smirnoff Wodka Lemon ° 7,00
e entiSelrer e 4,00 Warsteiner 0331 2,70 Bacardi Cola * 7,00
mit Sahne A
4 133. Halva 450 Warsteingr 0,331 2,70 Jim Beam Cola 7,00
griechische Sesamspezialitit mit Vanilleeis alkoholfrei Jack Daniels Cola “* 7,50
134. Griechischer Joghurt ¢ 4 5,00 Malzbier 0,331 2,70
mit Honig und Walniissen, flambiert i
135. Tiramisu ¢ 60 T
: mit Vanilleeis : ’ SPIRITUOSEN 2 CL
GRIECHISCHE WEINE
Ouzo 2,00
' LANDWEINE DES HAUSES, WEISS e =
)
Karaffe Karaffe Amaretto 2,50
0,251 051 o 3
: Jubiliums Akvavit 2,50
Malamatina Flasche 8,50 e
: Tequila 2,50
2 geharzt 4,50 8,50 = 0
. : odka
: trocken 4,50 8,50 - e 3’00
- g acaral
oo halbtrocken 4,50 8,50 :
lieblich 4,50 8,50 -
. i | if 550 1050 s 4]
ALKOHOLFREIE GETRANKE SAFIE s 3 4’ : Baileys * 3,00
5 021 041  Apfelsaft U2 e 50 Eer, HEMIICHORES LT Gin 3,00
Coca-Cola * - 2,40 3,50 Orangensaft 021 2,50 Metaxa , *##* 3,50
. Maracujasaft 021 2,50
_Coca-Cola light ">*> . 240 3,50 J ’ ’ Metaxa , ¥k - 4,50
% ) ’ e e 021 250 LANDWEINE DES HAUSES, ROT :
Fanta > 2,40 3,50 : Metaxa . very old 6,50
e 350 350 Kirschnektar 021 250 Karaffe  Karaffe o EA 3.00
P o ’4 : Traubennektar - 021 250 L7 bl :
Spezi 2,40 3,50 Johannisbeernektar 021 250 trocken auch als Rosé 4,50 8,50
Saftschorle 2,40 3,50 Toniitensals 021 250 halbtrocken auch als Rosé 4,50 8,50
’ )
Ki-Ba 0,2 1 2,50 llebllCh 4,50 8,50
0,41 4,50 siif} 5,50 10,50
Magnus Imperial, 0,251 2,40 : : S _
e : : A - Unser Hausdressing enthilt Sen.f, Milch, Ei und Sellerie.
A e 0’75 : o 5’80 HEI!SE GETRANKE . - Unsere Metaxasauce wird mithhampignons, Zwiebeln und Paprika zubereitet.
X Caffé Crema 2’00 Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen: -
Magnus Imperial, 0’25'1 2’40 « Tee = _ 2,00 a = glutenhaltiges Getreide (Mehl),.b = Schalenfriichte, ¢ = Sellerie, d = Milch, e = Eier, ' f = Fisch,-g = Senf,
b i - 0.751 6.20 CaPPUCCino 2,50 1= eoffeinhaltig, 2 = mit Farbstoffen, 3 = mit Konservierungsstoffen, 4 = mit Siiffungsmittel(n), 5 = mit Antioxidationsmittel,
: - 2 ESpl’CSSO 2.00 = 6 = enthilt eine Phenylalaninquelle, 7 = Geschmacksverstirker, 8 = chininhaltig
) ' .
Mokka - ; 2,50 ‘
: 5
Bierlomo st 270 Latte Macchiatto 3,50 Oeltingsallee 37 - 25421 Pinneberg - 04101, 69 19 55
: 3 : ; )
Xoro Water 0,21 2,70°  Milchkaffee %743:50 Holsteiner Chaussee 177 - 22457 Hamburg - 040. 55 00 93 37
Ginger Ale * 0,21 2,70 Heife Schokolade 3,00 :

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienung. - Druckfehler vorbehalten -
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